
Téléchargé sur www.auberge-bruche.com 

Les composition des menus ainsi que leurs prix ne sont indiqués sur notre site internet qu'à titre indicatif.  
Seul les prix et les menus affichés en salle lors de votre venue seront applicables. 

 

 
Menu à 34 € 

 
Ravioles de foie d’ oie, julienne de légumes et 

champignons de saison 
 Ou 

St Jacques grillées, ravioles de St  Maure au 
chorizo et parmesan                                                                  

**** 
Pluma Ibérique tout simplement grillé, relevé au 

piment d’Espelette 
Ou 

 Choucroute de poissons d’eau douce (boudin de 
truite fumé, quenelle de brochet, filet de sandre, 

saumon et écrevisse) 
**** 

Assiette de fruits et de sorbets 
ou 

Poires confites au vin rouge, tuile aux fruits sec et 
glace bereweacke    

 
Menu à 38€ 

 
Pavé de loup de mer au cake de chorizo et soupe 

océane                                                                               
**** 

 Risotto de riz sauvage aux algues, St Jacques 
aux xérès et asperges vertes      

Ou 
Filet de canette au romarin, paysanne au foie gras 

et pommes rattes 
***** 

Nougatine glacée au sauté de quetsches 
 

Menu à 42 €  
 

Pavé de thon grillé, en ventrèche et garniture 
méridionale  

 ***** 
Sorbet arrosé 

***** 
Caille farcie  au foie gras, cèpes rôtis à l’ail 

***** 
Pyramide glacée à la fleur de lait, griottes au 

chocolat et crémée  à la marinade                                              
 
                                                                   
   
 
 

 
Menu à 46 € 

 
Filet de sandre aux figues et vinaigre aux  fruits de la 

passion Sorbet arrosé 
Filet de veau grillé, tourte de foie d'oie au romarin au 

jambon de Bayonne 
Mousse aux trois chocolat, biscuit au cacao et sauce 

vanille aux fruits de la passion  
 

Menu à 53 € 
 

Papillote de daurade au pesto, copeaux de parmesan 
tian de légumes  
Sorbet arrosé 

Pavé de biche au vinaigre de mûre et chutney  aux 
pommes 

 Assiette de dessert  
 

Menu à 55 € 
 

Rouelle de lotte au jambon fumé, risotto de légumes, ail 
rôti et jus brun       
Sorbet arrosé 

Filet de bœuf Wellington 
Plateau de fromages 

Panier croquant aux fruits frais en salade  
 

Menu à 59 € 
Macaron de foie d’oie aux pommes et sucette de foie 

gras au chocolat                                                                    
Rosace de St-Jacques au boudin, fondue de pomme et 

beurre de cidre  
Sorbet arrosé 

Rouelle d’agneau, confit de gingembre et jus corsé aux 
pignons de pin                                                         

Croustillant de banane,  glace banane et coulis abricot 
 

Menu à 65€ 
 

Terrine de foie gras aux Vendanges Tardives 
Noix de St Jacques dans toute son élégance      

Sorbet arrosé 
Tournedos de bœuf aux tortellinis croustillantes, sauce 

balsamique et crémeux au lard    
 Plateau de fromages 

Gourmandise à la poire et au chocolat blanc au safran                  
 

Fromage sup.  4 € / pers  

Jours de repos :  samedi midi, dimanche soir, mercredi toute la journée. 

 
 
 


