TVA a 5,5%, I'Auberge de la Bruche répercute cette baisse sur ses prix !

ENTREES

Terrine de foie gras aux Vendanges Tardives dueKsdfg,
confit de figues en chutney 22.00-€ 21.30 €

Dés de thon marinés aux épices et citron, servigeerne,
gaufres aux herbes 19.00€ 18.40¢€

Salade de beeuf grillé, tartare et boeuf pressé miéo
—2000€ 19.40¢€

Croquant de légumes et roquettes en salade auxcués et
scampis 19.00€ 18.40¢€

Schniderspatles au foie graavioles farcies aux oignons et sauce au
foie gras) 13-00-€£ 12.60 €

Gratin de légumes servi en cocotte au St Maure
—18.00€ 17.40€

Millefeuille de foie d’'oie au magret fumé, echatotenfites
au miel de fleurs 2200-€ 21.30€

Tapas et verrines de dégustation pour 2 pets-38.033.00 €

Pour 1 pers 19.00-€ 18.40€

FORMULE TOUT COMPRIS

MENU GASTRONOMIQUE ( Ensemble de la table)
Apéritif au choix
1 entrée au choix sur la carte
Sorbet arrosé

1 plat au choix sur la carte

1 dessert au choix sur la carte

Les vins vous seront proposés selon les plats
Café & eau

Prix #2€ 69.80 €pers

Téléchargé sur www.auberge-bruche.com



TVA a 5,5%, I'Auberge de la Bruche répercute cette baisse sur ses prix !

POISSONS
Daurade grise farcie au foie d’oie, Ilégumes grilgiconfit de

fleurs de jasmin 23-50-€ 22.70 €
Composition océane a la vapeur, St Jacques, scaghpis
ravioles 24.00-€ 23.20 €
Tempura de rouget aux tomates sécheées, et creme de
mascarpone aux épices —24£.0 23.3E
Risotto de légumes, homard en carcasse roti aasaét
artichaut 26-00-€ 25.2FE
Filet sandre au speck, tout simplement au riesling,
champignon et persillade —2B60 22.30 €
VIANDES

Supréme de pintade, cuit au grill, jambon de Bayoein
boursin au poivre 2200-€ 21.30€

Filet d’agneau a la plancha, maki au foie d’oieégices de
couscous 23-:00€ 22.30€

Pluma Ibérique grillé, ragolt de chorizo au piment
d’Espelette tagliatelle de legumes —=21.00 €£0.30 €

Tournedos de bceuf, ravioles de champignons et pastnoix
25.00€ 24.20€

Médaillon de biche aux quetsches aigre-doux
25:00€ 24.20€

Téléchargé sur www.auberge-bruche.com



TVA a 5,5%, I'Auberge de la Bruche répercute cette baisse sur ses prix !

MENU A 29-€ 28.00 €

Schniderspatles au foie gras (ravioles farcies aiggnons et sauce au foie gras)
Ou
Risotto de champignons, rouelle de saumon, roge¢fparmesan,
Ou
Soupe de potiron en croustade, crodton aux morilles
*kkkkkkkkkkkkhkk
Gigot de sanglier aux pleurotes et basilic
Ou
Filet de cannette cuit au romarin, croustillant fike d’oie mEmbon
forét noire
Ou
Aioli aux St jacques, et beignet de scampis
*kkkkkhkkkkkkkkkk
Moelleux de fromage blanc a la mousse de choctdaichet fruit de la passion
Ou
Tarte fine caramélisée, chutney au romarin et sbpoenme

MENU A 40€ 38.80 €

Filet sandre au speck, tout simplement au rieslaigmpignon et persillade

k*kkkkkkkkkkkkhkk

Pluma Ibérique grillé, ragoQt de chorizo au pimeitEspelette tagliatelle de légumes
*kkkkkkkkkkkkk
Pomme fondante, crémeux de caramel a la fleur det $8scuit succes
DESSERTS
Café gourmand 7.00 €
Moijito en dessert 8-060-€ 7.50 €

Macaron au fromage blanc, mousseux aux agrumes
9.00 € 8.50 €

Trilogie de creme brulée —ob 7.20€

Ananas r6ti au romarin, variation de noix coco
8-50€ 8.20 €

Pomme fondante, crémeux de caramel a la fleur de se
et biscuit succes 850€ 8.20€

Variation tout chocolat, crémeux et glace
9.00-€ 8.50 €

Téléchargé sur www.auberge-bruche.com



