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Menu à 34 €
Filet de daurade grillée,  crémeux Parmentier au 

parmesan et pignons de pin  
Sorbet

Souris d’agneau au confit de fleurs de jasmin
Assiette de fruits et de sorbets

Menu à 36€
Brochette de St Jacques et scampis, risotto de 

légumes, coulis de langoustine
Pluma Ibérique tout simplement grillé, relevé au 

piment d’Espelette
Crumble de quetsches, glace à la fleur de lait

Menu à 39€
Dos de cabillaud, tarte aux légumes et carottes au 

vinaigre d’Espelette  
Suprême de pintade, farci au comté, jambon de 

Bayonne 
Parfait glacé vanille, ananas rôti au gingembre 

Menu à 43€ 
Déclinaison de poissons, sandre en civet, saumon 

à la choucroute, quenelle de brochet   
Sorbet arrosé

Caille farcie  au foie gras, cèpes rôtis à l’ail
macarons, crème mascarpone vanille et  

framboises fraiches 
                                                                   

  

Menu à 47 €
Eglefin  vapeur, mousseline au chou vert, confit d’orange fruit  

de la passion 
Sorbet arrosé

Mignon de veau aux langoustines et coulis épicé
Trilogie de mousse au chocolat, coulis acidulé et fruits

Menu à 53 €
Composition océane à la vapeur, St Jacques, scampis et  

ravioles                                          Sorbet arrosé
Pavé de biche au vinaigre de mûre et chutney  aux pommes
 Crème légère Jivara 40% de cacao, fines feuilles de chocolat  

lait et dacquoise craquante

Menu à 55 €
Rôti de sandre en crépine, inspiré d’un civet  

Sorbet arrosé
Filet de bœuf Wellington

Plateau de fromages
Panier croquant aux fruits frais en salade 

Menu à 59 €
Macaron de foie d’oie aux pommes et figues confites aux 

épices
Risotto aux légumes, homard en carcasse rôti au safran, 

Sorbet arrosé
Tournedos de bœuf, ravioles de champignons et pesto aux noix

Morito servi au verre

Menu à 65€
Terrine de foie gras aux Vendanges Tardives

Noix de St Jacques dans toute son élégance     
Sorbet arrosé

Suprême de pigeon aux raisin et foie d’oie
 Plateau de fromages

Assiette de dessert

Fromage sup.  4 € / pers

http://www.auberge-bruche.com/

